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"Mahyalarin solmayan isiklarinin gélgesinde kurulan uzun sofralarin, sofralarin baskdselerinde kurulmus dedelerin, tas

firlnin sirasinda sabirla bekleyen ¢ocuklarin, simsicak pidenin ucundan koparilan ilk lokmanin, mahalle meydanlarinda

kurulan Hacivat Karagoz perdelerinin, bir yudum su ve bir zeytin ile baslayan samimi ziyafetlerin ve glindogumundan
glin batimina uzanan uzun saatlerin habercisidir Ramazan.

Osmanli mutfaginin unutulmaya yiiz tutmus lezzetlerini saray ascilarinin arsivlere ge¢mis tarifleriyle yeniden
canlandiran Asitane Restaurant, her yil oldugu gibi bu yil da Ramazan ayinin geleneklerini yasatmaya devam ediyor.
Osmanli ascilik sanatinin en nadide 6rneklerine bu kutsal ayin bereketini ekledigimiz Ramazan sofralarimiz iftariye-

liklerle, corbalarla, boreklerle ve serbetlerle zenginlesiyor.

Sizi de Kariye'nin huzurlu gélgesinde aileniz, dostlariniz ve sevdiklerinizle beraber
bu zenginligi bizimle paylasmaya davet ediyoruz. "

Afiyet seker olsun.

iFTAR KAHVALTISI
Medine Hurmasi, Dil Peyniri, Manyas Peyniri, Havyarli Yumurta, Tursu, , Glin Kurusu Kayisi,
Rumeli Bali, Kiraz Domates, Cevizli Sucuk, Simit, Limonlu Kurabiye,
Asitane Recelleri, Ceviz, Kalamata Zeytini, Kirma Yesil Zeytin, Cengelkdy Salatalig

CORBALAR
Kirma Bademli ve Terbiyeli Tavuk Corbasi
veya
Soguk Toyga Asl

SOGUK GIRISLER
Visneli Yalanci Sarma, Enginar, Istanbul Usulii Fava, Domateste K6z Patlican

SICAK GIRISLER ve BOREKLER
Furun Micmeri, Semizotlu ve Lor Peynirli Kol Boregi

ANA YEMEKLER
Kirma Tavuk Kebabi
veya -
Kayisi Asidesinde Dana Kulbastisi Begendili
veya
Kuzu Kol Sarmasi, Firik Pilavli

TATLILAR
Elmali Glllag, Visneli Ekmek Tatlhsi, Levzine

HOSABLAR
Seftali, Visne, Kayisi

SERBETLER ve SURUPLAR
Demirhindi, Tarcin, Nar Cicegi

CAY/KAHVE
Cay, Turk Kahvesi, Filtre Kahve

Edirnekapy, istanbul Tel: (212) 635 7997 www.asitanerestaurant.com




