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Asitane'nin eski Osmanlı evlerini yaşatan tarihi atmosferinde, asırlar önce Osmanlı sultanlarının sofralarına servis edilmiş özel tatları keşfedebilirsiniz. Asitane, menüsünü oluşturmadan önce Topkapı ve Dolmabahçe Saraylarının yemek, tatlı ve malzeme isimlerini içeren mutfak masraf kayıtlarına ulaşıp, İstanbul'daki Beyazıt ve Millet Kütüphanelerinde belgeler buldu. Ayrıca Sürnameler, eski Osmanlı sözlükleri ve çok sayıda belgeyi gözden geçirdi. Emeklerinin neticesinde İstanbul�daki en zengin Osmanlı mutfağını sunan restaurant oldu."
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SECMELI SULTAN MENUSU




İFTARİYELİKLER
Medine Hurması, Cevizli Sucuk, Beyaz Peynir, Kaşar Peyniri, Tulum Peyniri, Turşu, Mehle Pasturma, Sucuk, Çiçek Balı, Asitane Yapımı Reçeller (Karpuz, Mürdüm Eriği, Şeftali, Kayısı), Tereyağ, Ceviz, Kuru Kayısı, Fındık
ÇORBALAR
Erişteli Mercimek Çorbası / veya 
Kavata Çorbası / veya 
Badem Çorbası
BAŞLANGIÇLAR
Babaganuş
Nohudab
Lor Peyniri Köftesi
Fava
Zeytinyağlı Bayıldı Tabağı
Zeytinyağlı Dolma
Çerkez TavuğuIspanaklı Su Böreği
ANA YEMEKLER
Kuzu Tandır - Arpa Şehriyesi Pilavı ile /veya
Saray Usulu Piliç Sarma - Safranlı Pilav ile /veya
Kağıtta Deniz Levreği Kişnişli
SALATALAR
Nar Ekşili Çoban Salata /veya
Dilber Asideli Marul Salatası
TATLILAR
Karışık Türk Tatlıları: Güllaç, Kadayıf, Levzine, Ev Yapımı Cevizli Baklava
İÇECEKLER
Şerbet, Çay, Kahve, Meşrubat

KİŞİ BAŞI 65 YTL + KDV
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SET MENU 1 = ASITANE MENUSU)




İFTARİYELİKLER 
Medine Hurması, Cevizli Sucuk, Beyaz Peynir, Kaşar Peyniri, Tulum Peyniri, Turşu, Mehle Pastırma, Sucuk, Çiçek Balı, Asitane Yapımı Reçeller (Karpuz, Mürdüm Eriği, Şeftali, Kayısı), Tereyağ, Ceviz, Kuru Kayısı, Fındık
ÇORBALAR
Kavata (Yeşil Domates) Çorbası
BAŞLANGIÇLAR
Çerkez Tavuğu
Fava
Zeytinyağlı Bayıldı Tabağı
Zeytinyağlı Dolma
Ispanaklı Su Böreği
ANA YEMEKLER
Beğendi Kebap
Dane-i Sarı - Safranlı Pilav
SALATALAR
Nar Ekşili Çoban Salata /veya
Dilber Asideli Marul Salatası
TATLILAR
Güllaç ve Taş Kadayıf
İÇECEKLER
Şerbet, Çay, Kahve, Meşrubat
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İFTARİYELİKLER 
Medine Hurması, Cevizli Sucuk, Beyaz Peynir, Kaşar Peyniri, Tulum Peyniri, Turşu, Mehle Pastırma, Sucuk, Çiçek Balı, Asitane Yapımı Reçeller (Karpuz, Mürdüm Eriği, Şeftali, Kayısı), Tereyağ, Ceviz, Kuru Kayısı, Fındık
ÇORBALAR
Erişteli Mercimek Çorbası
BAŞLANGIÇLAR
Çerkez Tavuğu
Fava
Zeytinyağlı Dolma
Ispanaklı Su Böreği
ANA YEMEKLER
Mutancana - Badem, Kuru İncir,
ve Arpacık Soğanlı Kuzu
SALATALAR
Dilber Asideli Marul Salatası
TATLILAR
Güllaç
İÇECEKLER
Şerbet, Çay, Kahve, Meşrubat

KİŞİ BAŞI 45 YTL + KDV
www.kariyeotel.com, www.asitanerestaurant.com
Kariye Müzesi yanı, Edirnekapı. Asitane (0212) 635 79 97 Kariye Oteli (0212) 534 84 14
Her gün 11.00-00.00 arasında açık. Kredi kartları geçerli.
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