Sarayda
Senlik
Varl

—asitaneg&
osmanli saray mutfagi
fine ottoman cuisine



Sarayda

enlik
Varl

Yazin gelmesiyle birlikte, Topkapi
Sarayi'nin hiiziinll los koridorlarinda,
duvarlari koyu renk cinili, daima ikindi ile
aksam saatlerinin uzayip bitmeyen
esmer golgeli Harem dairelerinin ufak
odalarinda gegen saray hayatinin yerini
bahar glinesleri altinda seffaf cicekli bir
til gibi pirildayan lale bahcelerinin, i1sik
selalelerinin nurlarina katilan saz sesleri-
nin lacivert semalarinda titrestigi gecel-
erin nese ve sevinci alirdi.

Bu renkli hayatin sahnelerine Hali¢'in
asirlardan beri bir siikun icinde uzanan,
taze kir gicekleriyle sisli yemyesil genis

cayirlari zemin oldu. Yazyillar sonra
bugun, Asitane Restaurant’in sarmasiklar
ve kestane agaclariyla cevrili huzurlu
bahcesinde ge¢cmiste kalmis bu yaz
gecelerini tekrar yasatiyoruz. Sizleri,
marifetli ascilarimizin 6zenle hazirladigi

18. Ve 19.Yuzyll Osmanh Mutfagi'nin
kaybolmus lezzetlerinin keyfini ¢cikarma-

ya davet ediyoruz.

Sevgilerimizle...

Sarayda
Lezzet

Varl



Mezeler
Piyazli Fasulye Favasi
Taratorlu Hiyar Salatasi
Babaganus
Hums Lokmasi
Patlican Bayildi
Visneli Yaprak Sarmasi
Mahlut Tursu
Cevizli Coban Salata
Zeytin Piyazi
Sogus Dana Dili

Ara Sicaklar
Kuyruklu Tatar Boregi
Balli Gemici Boregi
Cevgani Miicmer (Kiymah Miicver)

Peynirli Piruhi

Secmeli Ana Yemekler
Tarcinhi Tavuk Cevurisi, Begendili

Nane Asideli Asitane Sarmasi

Tatlilar
Seftalili K'aa
Visneli Muhallebi
Helatiye

Serbetler

Somata (Acibadem)
Kanela (Tar¢in)
Narcicegi
Kavun (Suibye) Serbeti
Demirhindi
-90TL -
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www.asitanerestaurant.com
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